Cocina Industrial
COC-1B.04.PGH

Cocina Industrial de 4 hornillas, 1 plancha y 1 homo

Caracteristicas:

Cocina a Gas de alto rendimiento vy durabilidad, fabricada en
acero inoxidable 430 en su parte frontal y respaldar, laterales
claborados en acero alumenizado de alta resistencea al calor y
corrosidn, destinada a establecimicntos que  reqguieren
equipos de alto desempeno tales como: hoteles, comedores,
fuentes de soda, restaurantes, panaderias, otc, A su vez
cuenta con un homo revestido de acero aluminizadeo,

* Posee 4 quemadores de hicrro fundido tipo O
fabricados en dos piezas de 30,000 BTU cada uno.

*  Plancha de 600 mm con 2 quemadores tubulares
de 33,000 BTU

* Gratinador que funciona con la energia de ia

FG plancha, que funciona con la encrgia de la

Cocinaindustrial COC-IB.04. Hlmnﬂiﬁ"agasl plancha para realizar distintos platos, o calentar
sopasy olros liguidos

Tipodegas: LPy Natural
« H 33,000 BT r
Potencia nominal: 219,000 BTU elgcmls;alﬁicgurangnud:u‘;gic ;‘ngztg‘:g
Presion de gas operativa: 4"WC (Natural) 9.5" [LP) [200°F a 500¢F) y puerta con manilla fria.
con repllas de acero cromado de dos
FESD: 2?3 kg niveles.
Consumo: - - - _
Dimensiones internas de la cocina: * Manilias frias - defél contraly manejo.
122 cm de Ancho x 87 cm de profundidad x 90 de Alto «! Ui e o adeo ndate d¢
ajustabie.
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