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SOTTOVUOTO
CAMPANA 300 / 350 / 400
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SOTTOVUOTO A CAMPANA
Apparecchio per uso professionale 

Indicato per macellerie, supermarket e grandi comunità 
Struttura in  acciaio inox AISI 304

Pulsantiera digitale - Coperchio trasparente
Elettrovalvola di fine ciclo

Vacuometro a lancetta con indicazione del tempo reale
Possibilità di usare sia buste lisce che goffrate

Pompa per vuoto auto lubrificata 
che non richiede manutenzione

Controllo elettronico del ciclo
Scheda elettronica 

PRESSHAMBURGER
Apparecchio  per uso professionale
Per macellerie, ristoranti, alberghi

Struttura in lega di alluminio alimentare anodizzata 
Porta cellophane  incorporato

Contenitore carne in acciaio inox aisi 304
Cremagliera in acciaio inox

Ingranaggi in acciaio - Fondo in plastica
Attrezzo manuale di semplice utilizzo 

Macchina molto robusta

Norme CE - Fabbricato in Italia

bell shaped vacuum machine
Professional equipment

Ideally suited for butcheries, supermarkets, wide collectivity, etc
Grade AISI 304 s/steel - Digital control panel - Plastic lid

Cycle ending electric valve - Needle Vacuum measurer
Suitable for smooth and embossed vacuum bags

Self-lubricated Vacuum pump that won’t 
require routine  maintenance

Electronic process control - Electronic control board

BURGER PRESS
Professional equipment

Ideally suited for restaurant, butcheries, hotels
Structured in food-grade anodized aluminium alloy

Cellophane case included
AISI 304 stainless steel meat bowl 

S/steel rack - Steel gears
Plastic bottom base - User friendly machine

Strong equipment

CE  approved - Proudly Made in Italy
 

500 460 420 50 570x660x500230/50 Q=12 350

450 410 450 42 570x660x500230/50 Q=10 300FSCV 300

FSCV 350

550 500 460 55 570x660x500230/50 Q=20 400FSCV 400

kg mm
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360x400x170

310x350x170

410x450x200
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PRESSHAMBURGERPRESSHAMBURGER

MOD. 100

MOD. 130

mmmm mm mm kg mm
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