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AMASADORAS  BASCULANTE  
Capacidad  25Kg y 50 Kg 

Modelos  BAS-25P / BAS-50P 

Amasadoras industrial basculante con capacidad de 25 y 50 kilos de masa. Con diseño robusto propicio para 
aplicaciones industriales. Bowl basculante para facilitar la extracción, motor de dos velocidades, micro-switch de 
seguridad en la tapa, acabado en pintura electrostática de alta resistencia. Brazos y rodillos de alta resistencia, 
bujes con rolineras selladas. Botón de parada de emergencia. Motor de 2 y 3 Hp en modelos de 25 y 50 kilos de 
capacidad (respectivamente). Olla en acero inoxidable con material antiadherente que proporciona un amasado 
homogéneo en cada sesión. Sistema de seguridad en la tapa que impide el funcionamiento del equipo hasta que la 
tapa haya sido sellada para su uso. Mezclador en acero inoxidable con estándares de higiene internacional para 
materiales en contacto con alimentos. Producción de 25 a 50 kg por cada sesión, brindando alto rendimiento y  
producción. 

Modelo Capacidad 
Máxima 

Producción Velocidad 
 

Motor Energía Peso Dimensiones 
Ancho x Fondo x Alto 

BAS-25P 25 Kg 75 Kg/Hora 2 2 Hp 220V / 60Hz / 1F 85 Kg 80 x 58 x 74 cm  

BAS-50P 50 Kg 150 Kg/Hora 2 3 Hp 220V / 60Hz / 1F 118 Kg 112 x 68 x 100 cm  

Avenida O`Higgins, Residencias Arboleda, Local Nº 1 – Nivel P.B. – Urb. Montalbán 1 – Caracas 1020 

Telf.: (0212) 442.88.87 / 442.69.55 / 443.79.81 

www.gastronomica.com.ve   -   ventas@gastronomica.com.ve  

http://www.gastronomica.com.ve/
mailto:ventas@gastronomica.com.ve

